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KUCHENPLANUNG international

Das erste FCSI-Handbuch ist jetzt unter dem Titel »Professional Kitchens«
auch in englischer Sprache erhaltlich. Vorgestellt wurde die internationale Variante
erstmals auf der »FCSI Europe — Africa — Middle East Conference« in Prag

as Buch »GroBkiichen. Pla-

nung, Entwurf, Einrichtung«

ist schon seit vielen Jahren
eine unentbehrliche Hilfe fiir Ki-
chenplaner, Architekten, Unterneh-
mer und Manager in Hotellerie, Ga-
stronomie, Catering und Gemein-
schaftsverpflegung. Die Idee, das
Standardwerk ab sofort auch in
englischer Sparche aufzulegen, kam
FCSI-Prasident Gerhard Franzen, als
er das Vorwort zur aktuellen, vier-
ten Auflage verfasste. Diese wurde
von den Autoren Dr. Manfred Ro-
hatsch, Fritz Lemme, Peter Neumann
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und Frank Wagner nicht nur
liberarbeitet sowie aktualisiert,
sondern auch um internationale
Projekte erganzt. Unterstiitzung
bei der Ubersetzung und Bear-
beitung fiir den globalen Markt
erhielten sie von den Speziali-
sten Michael Flatow (Flatow &
Drews Consulting in Hamburg),
Jackie Snaith (Chapel Foodser-
vice Consultants, Ticehurst/Eng-
land) und Tony Galvin (A&E
Partnership, Epsom/England).
Inhaltlich widmen sich die
Experten in verschiedenen Kapi-
teln nicht nur der Grundlagen-
planung von GroBkiichen, tech-
nischen Prozessen, funktioneller
und technologischer Planung und CAD-Syste-
men, sondern auch der Gestaltung sozialer und
sanitarer Bereiche, der Inneneinrichtung sowie
den Gebaude- und Versorgungseinrichtungen.
Veranschaulicht wird das fundierte Fachwissen
durch Bilddokumentationen, Berechnungstabel-
len, technische Zeichnungen, Grafiken, Statisti-
ken und Ablaufplanen. Die insgesamt 55 interna-
tionalen Projektbeispiele aus der Erlebnis- und
Wellnessgastronomie, der Autobahnrestauration,
dem Fast-Food-Geschaft oder der klassischen
Gastronomie werden von Plénen, Projektdarstel-
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Jetzt auch in englischer
Sprache erhaltlich: der
Leitfaden fiir GroB-
kiichenplaner

lungen, Objektbesonderheiten, Ko-
stendarstellungen und Arbeitscheck-
listen erganzt. Einschlagige Beispiele
sind dariiber hinaus der Versorgung
von behinderten bzw. alteren Men-
schen gewidmet. Wichtige Abkir-
zungen, Fundstellen, Gesetze und
Normen werden im Anhang aufge-
listet.

Waéhrend der Prasentation des
Buches auf der »FCSI Europe — Afri-
ca — Middle East Conference« Mitte
Mai in Prag lobten die Teilnehmer
die Initiative, das bewahrte Werk
nun auch in englischer Sprache her-
auszugeben.

»Das Buch Professionell Kitchens
ist eine wirkliche Hilfe bei der tag-
lichen Arbeit eines Planers, eine Basis zur Weiter-
bildung, ein einmaliges Lehrbuch fiir alle Studen-
ten oder jene, die in unserem Gewerbe tétig wer-
den mdchten«, bestatigte Ali Anwar El Sayed,
Verbandsmitglied und erfolgreicher Planer aus
Kuwait. Zum internationalen FCSI-Kongress, der
2008 in Peking stattfindet, ist eine chinesische
Auflage geplant.

Erhaltlich ist das Buch »Professional Kitchens.
Planning, Design, Equipment« zum Preis von 99
Euro zuziiglich Mehrwertsteuer) im Internet un-
ter www. fcsi-eame-conference.org @
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Die Gewinner des
»FCSI AWARDS 2007«

> Reinhard Thiele (BBG Consulting, Diis-
seldorf) erhielt fiir sein Project »Ganter Hotel«
den »Award for Excellence in Foodservice
Advisory Services (MAS)«.

> Ken Winch (Ken Winch Design, Kent/
GroBbritannien) wurde fiir sein Projekt »Gar-
rick Club« mit dem »Award for Excellence

in Foodservice Design« ausgezeichnet.

> Die Hobart GmbH wurde fiir ihre
Mehrtank-Transportgeschirrspiilmaschine
»FT-Premax« »Hersteller des Jahres 2007«.

> Die Winterhalter Gastronom GmbH
bekam fiir die beiden Korbdurchschubspiil-
maschinen »GS 502 Energy« und »GS 515
Energie« den »Ehrenpreis fiir auBergewdhn-
liche Konstruktionsentwicklung (Industrie-
preis)« verliehen.
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Rosmary Oshorne, Prasidentin des FCSI
EAME, iiberreicht Reinhard Thiele den
Award fiir sein Projekt »Ganter Hotel«




